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I. CONTEXTE ET OBJECTIFS 

mailto:blarinier@ctcpa.org


Durée moyenne 
d'incubation 

Principaux symptômes       
observés dans …% des cas : valeur moyenne (valeur mini – valeur maxi) 

3,2  jours (de 8 h à 8 jours) Diarrhée : 85 % (52 - 100)  - Douleurs abdominales : 79% (56 - 99)

Selles sanguinolantes : 15% (0,5 – 32) - Fièvre : 50 % (6 – 75)

Céphalées : 41% (6 – 69) - Vomissements : 15 % (1 – 42)

Durée des 
symptômes 

Durée de la période 
contagieuse 
(excrétion) 

Complications (dont létalité) (observées 
dans ….% des cas) 

Formes asymptomatiques 

3-4 jours 37,6 jours en 
moyenne 

 (Max 69 jours) 

Bactériémies et septicémies : <1%

Syndrome post-infectieux : notamment
syndrome de Guillain-Barré 0,1% 

Complications exceptionnellement 
décrites : appendicites, péritonite, 
cholécystite 

Létalité <0,1% des cas

Oui chez certains patients 
ayant eu antérieurement 
une campylobactériose 

II. MATERIEL ET METHODES



III. RESULTATS OBTENUS, DISCUSSION



Dénomination magret Dénombrement (ufc/g) 

Process court Process Long 

Cru a < 10 < 10 

Cru b < 10 < 10 

Cru a inoculé 3,8.104 6,3.103

Cru b inoculé 2,25.104 1,7.103

Cru a inoculé puis congelé 2 semaines 7,8.102

Cru b inoculé puis congelé 2 semaines 25 

 

Dénomination magret Dénombrement (ufc/g) 

Process Court Process Long 

Cru a inoculé 3,8.104 6,3.103

Cru b inoculé 2,25.104 1,7.103

Cru salé a <10 2.2.102 

Cru salé b <10 <10 
Cru salé c <10 10 
Cru salé d <10 <10 
Cru salé e <10 <10 
Séché a 20 <10 

Séché b 6.4.102 <10 
Séché c 10 <10 
Séché d 15 <10 
Séché e 7.8.102 <10 
Séchés conservés a <10 nd 
Séchés conservés b <10 nd 
Séchés conservés c <10 nd 

    nd: non déterminé 



Dénomination magret Dénombrement (ufc/g) 

Après 3 jours Après 6 semaines 

Séché inoculé a 3,35.102 <10 
Séché inoculé b 3,65.102 <10 
Séché inoculé c 9,85.102 <10 
Séché inoculé d 1,35.102 15 
Séché inoculé e 4,5.102 60 

IV. CONCLUSION GENERALE




